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Lo boissons

,Zy’ A N_
apéritifs
Kir Sauvignon IGP Cétes du Tarn 4,40 € Apéritif vendéen

(mdre, cassis, framboise, péche, cerise, pamplemousse,
violette, fraise)

Troussepinette 4 o0 ¢

Kir Crémant de Loire brut AOP 5,60 €
Martini, Porto rouge, Pineau blanc, Suze 4,60 €
Ricard 3,70 €
Coupe de Crémant brut de Loire Aguilas AOP brut 520 €
Coupe de Champagne Prévoteau-Perrier 9,60 € % N
« La Vallée » & Damery - Brut b i éres
Biéres pression 3d 50d
1664 blanche 540 € 8,20 €
Lﬁ 4 ft < 1664 blonde 4,90 € 7,40 €
SO S Grimbergen blonde 540 € 8,20 €
Sodas et ius de fruits 420 € Bi{ere de saison‘ 590 € 9,40 €
Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Coca-Cola Cherry sierelecliedpeende B0 820 €
Orangina
Schweppes, Schweppes agrumes 7% N
Fuze Tea péche e a u X
Tropico Tropical
REmE(33 2l Eaux minérales s0d I
Jus de fruits (orange, abricot, fraise, tomate, pamplemousse, -
ananas, pomme) Vittel 410 € 5,50 €
San Pellegrino 410 € 5,50 €
Perrier fines bulles 4,10 € 5,50 €

et

alcools

Vous trouverez tous nos cocktails, nos
Whiskies, nos rhums et tous nos vins sur
notre carte boissons




Jo — >
entrees
Huitres de Vendée n° 2"

Salade de lardons et toast de chévre chaud ' 8,90 € (fournisseur : Anthony Péaud, La Barre-de-Monts)

3 I’ : . les 6
Saumon fumé maison, tranché main '+’ 14,50 € les 9
= . les 12
La terrine maison du chef 5&°1° 7,90 € es
Foie gras de canard maison,’”’ "2 16,90 € E ts bio farcis ¢
hut brioch i scargots bio farcis ” _
b e e i) (fournisseur : Maison Royer, Les Herbiers)
Soupe maison 2710 7,80 € les 6
les 12
Cassolette de crevettes 237 11,90 €

au lait de coco et curry breton

fes es b [ »
salades poissons

Salade Grand Café 3571012 14,90 € Filet de dorade %72 19,20 €
salade mélangée, toast de chévre chaud, tomates, sauce beurre blanc
jambon sec, lardons chauds, ceuf dur

Risotto de Saint-Jacques et champignons37'2'* 26,90 €

Salade Caesar %7012 15,90 €

salade mélangée, croustillants de poulet tiéde maison, Choucroute de la mer 241214 23,80 €
ceuf dur, croGtons, tomates, copeaux de parmesan, sauce chou cuisiné avec des lardons, poissons selon arrivage

Caesar

Fish and chips maison 57 17,90 €
sauce béarnaise

es - —
”L tartares

Tartare Tradition 3° 17,20 €
pure viande de boeuf préparée par nos soins, frites

Tartare Italien 371° 18,20 €
pure viande de beeuf préparée par nos soins,

billes de Mozzarella Di Bufala, tomates séchées,

sauce pesto, frites

Tartare au Roquefort 37-1° 18,20 €
pure viande de beeuf préparée par nos soins,
Roquefort, frites

Tartare fagon parmentier 702 17,40 €
superposition de chaud et froid, tartare tradition
et purée maison, salade verte

Pennes Carbonara 37

Pennes Forestiéres =7
sauce crémée aux champignons
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du chet

Choucroute Royale 02 24,20 €
chou cuisiné avec des lardons, saucisse de Montbéliard,
saucisse de Francfort, jarreton, poitrine demi-sel,

pommes de terre

Paleron de 12 heures a I'’Anjou rouge 57-1° 19,80 €
purée maison

Rognons de veau 702 24,20 €
sauce crémée au Pineau des Charentes

et sa purée maison

Croziflette au Reblochon fermier 371012 18,60 €
spécialité savoyarde, salade verte

Confit de canard maison 35671012 18,20 €
pommes de terre grenailles sarladaises

Camembert roti 71012 17,80 €

jambon sec, chorizo, pommes de terre grenailles,
salade verte

y;grillades da

Filet de boeuf (origine France) 37 26,20 €
sauce béarnaise

Entrecote (origine France) 37 25,90 €
sauce poivre

Magret de canard 3’ 23,80 €
sauce aigre douce-mangue

Andouillette ficelle 37-° 27,90 €
sauce moutarde, fabrication artisanale vendéenne
Escalope de volaille panée fagon Milanaise *° 17,20 €

sauce marsala

Cote de boeuf pour 2 personnes (origine France)37 62,00 €
servie sur planche

garnitures

/Toutes nos sauces 23671012 gont réalisées par nos \
cuisiniers : béarnaise, Roquefort, poivre, Marsala, curry
breton-coco, moutarde a I'ancienne, beurre blanc

Sauce supplémentaire 1,50 €

Tous nos plats sont accompagnés d'une garniture 37-012
au choix : frites, gratin dauphinois maison, pennes, purée
maison, salade verte, [égumes du jour, pommes de terre
grenailles

2,50 €

Garniture supplémentaire

W

et tatakis

Burger Tradition 35610
pain buns du boulanger, steak haché, bacon, cheddar,
tomates, salade, oignons, sauce tradition, frites

17,40 €

Burger 100% canard "3%61012 20,20 €
pain buns du boulanger, effiloché de confit de canard,
foie gras poélé, chutney de mangue, frites

Tataki de boeuf 356 18,20 €
émincé de coeur de rumsteak mi-cuit, mariné sauce soja,
tartare de tomates, frites

Tataki de thon 34567
émincé de thon mi-cuit, mariné sauce soja,
tartare de tomates, frites

19,50 €



- es

mMenus

ey gqu

Grand Café

_ sur ardoise :
Uniquement le midi, du lundi au vendredi,
sauf week-ends et jours fériés.

Plat du jour 11,90 €
Avec entrée ou dessert 15,90 €
Avec entrée et dessert 19,40 €
Entrée du jour
(o]
Plat du jour
(o)
Dessert du jour
ey AN
](— de 12 ans) lO’ZO €

Escalopine de saumon au beurre blanc +°
ou nuggets de poulet maison '
avec frites ou pates

(o)

1 boisson
(Coca-Cola ou sirop a I'eau ou jus d'orange
ou jus de pomme)

o

1 boule de glace 37
ou 1 compote

=3

abhwWN =

eyNAN
tradition

Au choix : 1 entrée, 1 plat, 1 dessert

SWAIRS

Foie gras de canard, chutney mangue, brioche maison'7'2
(supplément 3 €)

6 huitres de Vendée n° 2
6 escargots bio farcis 7' fournisseur Maison Royer

Cassolette de crevettes au lait de coco et curry breton23¢7

Paleron de 12 heures a I'Anjou rouge, purée maison 5710

Confit de canard maison
pommes de terre grenailles sarladaises 35671012

Filet de dorade sauce beurre blanc %4712

Risotto de Saint-Jacques et champignons 3712

Dessert au choix dans la carte
A choisir en début de repas

- Gluten (blé, seigle, orge...) 6
- Crustacés et produits a base de crustacés 7 - Lait et lactose
- (Eufs et produits a base d'ceufs 8
- Poissons et produits a base de poissons 9

1

- Arachides et produits a base d’arachides

- Soja et produits a base de soja

- Fruits a coques (noix, amandes...)
- Céleri et produits a base de céleri
0 - Moutarde et produits a base de moutarde

11 - Graines de sésame

12 - Anhydride sulfureux et sulfites

13 - Lupin et produits a base de lupin

14 - Mollusques et produits a base de mollusques
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r Tous nos desserts sont faits maison
par notre patissier

Creme bralée a la vanille Bourbon 367 6,90 €
Profiteroles 378 9,50 €
au chocolat chaud, creme glacée vanille Bourbon,

chantilly

Mousse au chocolat 37 6,90 €
1le flottante *7¢ 6,90 €
Panna Cotta ’ 6,90 €
coulis de fruits rouges ou

caramel au beurre salé ou chocolat

Crumble fagon Tatin'3’ 6,90 €

A commander en début de repas ou prévoir 15 minutes d‘attente

i

gou rmands ¢

Café, déca 7,90 €
Thé ou infusion 8,20 €
Champagne 14,60 €*
Irish Coffee 13,40 €*

* Supplément menu tradition 5 €

g0 D=

Irish coffee ’ 8,50 €
Brioche maison 372 8,50 €
fagon pain perdu, chantilly, sauce chocolat chaud

ou caramel au beurre salé

Banoffee a notre fagon ¢’ 8,50 €
biscuit spéculoos, banane fraiche, mousse vanille,

caramel au beurre salé

Tarte au citron revisitée 278 8,50 €
Coulant chocolat 37 7,40 €

créme anglaise
A commander en début de repas ou prévoir 15 minutes d‘attente

Les
fromages

Sélection de fromages affinés 571012
(fournisseur : Fromages et Compagnie, Cholet) salade verte

e

crepes

Délice du Grand Café 3712
sauce chocolat chaud ou caramel au beurre salé

Nutella 3712

Confiture (confiture du moment) 3772

<

Seb

cafés q“thés

Café, déca 2,20 €

Infusions Dammann Freres 3,40 €

verveine, camomille, menthe, tilleul

Thés Dammann Fréres
nature, fruits rouges, caramel, Earl Grey, vert/menthe

3,40 €



L”glaces
Perfuns: do glocer e

et’sorbets

Coupe 2 boules au choix 510 €
Coupe 3 boules au choix 6,50 €
Supplément chantilly 1,00 €
Supplément chocolat chaud 1,00 €

Café au café 100% arabica

Caramel beurre salé au caramel, beurre et sel de Guérande
Vanille i la vanille Bourbon, au beurre d’Echiré et aux ceufs
Fraise fraise Sengana (62% de fruits)

Rhum-raisins au rhum Saint-James avec raisins Golden
Choice marinés

Pistache a la pate de pistache de Sicile avec éclats de pistaches

Menthe-chocolat a la menthe forte verte avec copeaux de
chocolat noir Suisse

Chocolat au chocolat Valrhona
Noix de coco avec coco rapée
Citron citron de Sicile (28% de fruits)

Rocher praliné au chocolat aux féves de cacao du Brésil, a
la pate de noisettes et éclats de noisettes

Palet breton aux palets bretons pur beurre
Passion fruit de la passion (42% de fruits)

Ananas sorbet ananas du Costa Rica (59% de fruits)
Barbe a papa au véritable goit de barbe a papa

Fruits rouges myrtille, cassis, framboise, fraise et fraise
des bois (50% de fruits)

Tableau des allergénes sur demande GLACES A PR

i

Coupe Colonel
2 boules citron, Vodka

Coupe Cubaine
2 boules ananas, rhum arrangé maison

coupes glacées afcosfises

P <

ek coupes
glacées

Chocolat Liégeois
2 boules chocolat, 1 boule vanille, chocolat chaud, chantilly

Café Liégeois
2 boules café, 1 boule vanille, sauce café, chantilly

Vendéenne
2 boules caramel, 1 boule vanille, sauce caramel, chantilly,
amandes concassées

Dame blanche
3 boules vanille, chocolat chaud, chantilly

Croquantine
2 boules rocher praliné, 1 boule vanille, chantilly, amandes
concassées

Bounty
1 boule noix de coco, 1 boule chocolat, 1 boule vanille, chocolat
chaud, chantilly

Mint
2 boules menthe-chocolat, 1 boule chocolat, chocolat
chaud, chantilly

Guérandaise
1 boule palet breton, 1 boule vanille, 1 boule caramel au
beurre salé, sauce caramel, chantilly

Tutti Frutti
1 boule ananas, 1 boule passion, 1 boule fruits rouges,
coulis de framboise, chantilly

P <

Coupe Martiniquaise
2 boules rhum-raisins, rhum

Coupe After Eight
2 boules menthe-chocolat, Peppermint
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Quver~ >

tous les jours

Servicesde12ha14h30etde19ha?23h
1 place Travot - Cholet
02 41 65 82 41

www.restaurant-grand-cafe.fr
contact@legrandcafecholet.fr
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